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Perfekter Kaffeegenuss dank TUV-zertifizierter Hygiene
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JURA-Hygiene: TUV-zertifiziert

Mikrobiologisch einwandfrei — nach strengsten Kriterien!

Die internationale, unabhingige Priiforganisation TUVRhein-
land® hat JURA das nach strengsten Kriterien vergebene
Zertifikat flr mikrobiologisch einwandfreie Vollautomaten
zugesprochen.

Es beweist: Die exakt auf die elektronisch gesteuerten Pro-
gramme abgestimmten Original-Pflegeprodukte garan-
tieren TUV-zertifizierte Hygiene und Sauberkeit fiir jeden
JURA-Vollautomaten.

Das Ergebnis:
Alle Vollautomaten von JURA Haushalt und JURA Gastro
sind mikrobiologisch einwandfreie Produkte.
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Vom TUV Rheinland gepriifte und
zertifizierte Eigenschaften:

»Zur Erlangung eines Hygienezeichens fiir Kaffee-Vollauto-
maten sind grundsétzlich drei Priifkomponenten erforderlich:

1) Uberpriifung des Hygienedesigns

2) Mikrobiologische Untersuchungen am
Kaffee-Vollautomaten

3) Mikrobiologische Langzeituntersuchungen«

Priifkriterien:

= \Wassertank

= Bohnenbehélter

= Mahlwerk

= Briiheinheit

= Kaffeeauslauf

= Pulverschacht

= das gesamte Fluidsystem

= Trester- und Restwasserschale

= Feinschaumdiisen, Milchschlduche sowie Milchbehalter

Optimale Hygiene garantiert!

Jeder Vollautomat von JURA verfiigt tiber eine wartungsfreie Britheinheit mit

Selbstreinigung auf Knopfdruck!

JURA-Vollautomaten verfligen tber integrierte Spil-/Reini-
gungsprogramme, die automatisch vom Gerdt angezeigt
werden.

Per Knopfdruck gestartet, werden alle Schritte angezeigt.
Bei der automatischen Reinigung werden Wassertempera-
turen von 80 °C erreicht. Durch diese hohen Temperaturen
werden die Keime abget&tet und Kaffeereste, -6le und -fette
der Briiheinheit riickstandslos geldst. Auch bei der Zube-
reitung von Kaffeespezialitdten mit Milch und Milchschaum
sorgen die integrierten Milchsystem-Reinigungsprogram-
me in Zusammenarbeit mit den Original |URA-Pflegepro-
dukten fir ein Hochstmafs an Sauberkeit und Komfort.

® Die integrierten Reinigungsprogramme von JURA sind
perfekt auf die Original-Pflegeprodukte wie z.B. die
3-Phasen Reinigungstablette abgestimmt. Sie l6sen zu-
verldssig Kaffeefette von der patentierten Briiheinheit
bis zum Kaffeeauslauf.

= Auch das Nachfetten der Briiheinheit lduft vollig auto-
matisch dank 3-Phasen-Reinigungstablette und natdirli-
chem Fett der Kaffeebohnen. In der dritten Phase schiit-
zen sogenannte Komplexbildner den Vollautomaten
nachhaltig vor Ablagerungen durch Mineralien.



Original JURA-Pflegeprodukte

Setzen Sie auch bei der Pflege ausschlieflich auf die Originalprodukte!

Sauberkeit und Hygiene im Umgang mit Milch, Kaffee und
Wasser sind entscheidend fiir ein perfektes Kaffeeresultat.
Bei der Pflege eines JURA-Vollautomaten geniigt ein einzi-
ger Knopfdruck.

Stets gepflegter Kaffeegenuss -
ganz einfach auf Knopfdruck

= Alle JURA-Pflegeprodukte sind phosphatfrei
= |URA CLARIS Filter macht Entkalken Gberfliissig
® Reinigung, Pflege und Schutz der Briiheinheit:
die 3-Phasen-Reinigungstabletten
= Sanfte Entkalkung und Schutz vor Korrosion:
die 2-Phasen-Entkalkungstabletten
®m |ederzeit hygienisch sauberes Milchsystem:
der Milchsystem-Reiniger
® F{ir noch mehr Hygiene: Auswechselbare Milchausldufe
= Fiir das gepflegte AuRere: Pflege- und Mikrofasertiicher

Einzig die Verwendung von Original JURA-Pflegeprodukten
garantiert perfekte Hygiene und Schutz. Nur unsere Schutz-
formeln und Zusammensetzungen sind allesamt optimal
auf die Programme und Materialien von JURA-Vollauto-
maten abgestimmt. Unsere Entwicklungsteams forschen
jeden Tag daran, den Kaffeegenuss fiir unsere Kunden mit

innovativen Technologien und ausgefeilten Prozessen wei-
ter zu perfektionieren. Um die Pflegewirkung zu bestdtigen,
werden unsere Vollautomaten unerbittlichen Hartetests
unterzogen. Auch missen unsere Pflegeprodukte selbst-
verstandlich allen gesetzlichen Anforderungen entsprechen
sowie héchste TUV-gepriifte und zertifizierte Qualititsstan-
dards erfllen.

Das Ergebnis:

In Kombination mit den exakt auf die Reinigungspro-
gramme abgestimmten Original-Pflegeprodukten ist
TOV-zertifizierte Hygiene garantiert.
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Das Ergebnis:
Dank innovativer Technologien ist der Reinigungsprozess bei 80 °C zeitlich perfekt abgestimmt. Dies garantiert optimale
Hygiene und Sauberkeit. Ein Herausnehmen und manuelles Reinigen der Briiheinheit entféllt vollstandig.



Optimales Kaffeewasser fur
besten Kaffeegeschmack

CLARIS filtert das Wasser optimal und
stets frisch. Schadliche Stoffe werden
absorbiert, wahrend die Fluoride und
Mineralien in der richtigen Menge
erhalten bleiben und bei der Aroma-
entfaltung als entscheidende Ge-
schmackstrdger fungieren. Das Ent-
kalken ist mit CLARIS gdnzlich tber-
fllissig. Maximaler Maschinenschutz,
maximaler Kaffeegeschmack.

Reinigung auf Knopfdruck

In Kombination mit dem integrierten, elektronisch gesteu-
erten Reinigungsprogramm 16st die 3-Phasen-Reinigungs-
tablette zuverldssig die Kaffeefette von der Briiheinheit bis
hin zum Kaffeeauslauf. Sie reinigt nicht nur, sie versiegelt
auch alle Leitungen und verzogert dadurch das Festsetzen
von Kaffeefett. Sogenannte Komplexbildner schiitzen den
Vollautomaten nachhaltig vor Ablagerungen durch Mine-
ralien. Das Ganze geschieht auf Knopfdruck und ohne Ein-
greifen ins Maschineninnere.

Milchsystem-Reinigung

Die Feinschaum-Technologie von JURA ermdglicht Kaffee-
spezialitdten wie Latte macchiato, Cappuccino, Espresso
macchiato oder Flat White auf hdchstem Niveau. Damit das
auch so bleibt, wurde der Milchsystem-Reiniger entwickelt.
Im Zusammenspiel mit dem automatischen Reinigungs-
programm entfernt der Milchsystem-Reiniger von JURA
Milchfette und Eiweifle hochwirksam. Die dadurch jeder-
zeit hygienisch sauberen Leitungen garantieren ein stets
luftig-zartes und feinporiges Milchschaumergebnis.
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